
 

 

 

Am 5. März treffen sich 35 Hobbywinzer bei strahlendem Sonnenschein, zur jährlichen De-

gustation der eigenen Weine, im Restaurant Rathaus, Pfäffikon  

Michael Hänzi, Önologe, führt zum 5.mal «blind» durch die Degustation. 
15 Weine, 3 Weisse, 1 Rose und 11 Rotweine standen zur Verkostung bereit. Als krönender 
Abschluss gab es noch einen Whiskey aus dem Hause Roman Walser. 
Man konnte wieder feststellen, dass die Hobbywinzer mit viel Freude ihre Weine präsentierten 
und eine rundum positive Bewertung verbunden mit Lob von Michael ernteten. 
 
Wein ist und bleibt Geschmacksache. Es sind alles junge Weine degustiert worden, welche sich 
durch Lagerung noch verändern können. Die heutige Degustation ist eine Momentaufnahme. 
 
 
Weissweine 
 

Cuvée «Alerina» 2019  (Johanniter / Solaris) SK  Rebberg in Mettmenstetten 
Eingereicht von Gregor Gwerder 
Beurteilung: würzig, blumige Nase. Erinnert etwas an Akazienblüten. Eher oxidativ. Weicher Auftakt, leich-
te Tannine, schöne Säure. Mittlerer Abgang. Endet etwas auf dem Alkohol. Schöner Weisser. Schöne Har-
monie. 
 
«UL Muriu», Johanniter 2020 
Eingereicht von Hans Frei 
Beurteilung: sehr schöne Frucht in der Nase. Weisser Pfirsich, Aprikose. Weicher Auftakt. C02 greift schnell 
an. Schöne Säure, leichte Tannine, die strukturieren. Mittlerer Abgang, endet etwas auf der Säure. Krachig 
schöner Wein. Harmonisch. 
 
«Felder Solaris», 2021  SK  Rebberg in Entlebuch 
Eingereicht von Josef und Christine Felder 
Beurteilung: sehr schöne Frucht. Exotisch, Ananas, Pfirsich. Sehr weicher Auftakt. Gewisse Süsse, schöne 
Säure, retronasal extrem fruchtig. Langanhaltend. Leicht trocknend. Sehr schöner Wein, harmonisch, ge-
waltige Frucht. 

 
 
Rotweine 
 
“Bottighofer Pinot Noir, 2020  
Eingereicht von Hans Rutishauser / Niklaus Soltermann 
Beurteilung: Farbe in Ordnung. Rotreflexe. Nicht sehr dicht. Rote Früchte, rote Beeren. Eher oxidativ? 
Oder reduktiv? Weicher Auftakt. Samtige Tannine. Schöne Säure. Mittlerer Abgang. Schöne retronasale 
Frucht. Schöner Wein, harmonisch 
 
«Chambourcin»,  2020  FK  Rebberg in Contra/TI       
Eingereicht von Norbert Jansen 
Beurteilung: schöne Farbe, rot-violette Reflexe. Mittlere Dichte, Brett 
in der Nase. Weicher Auftakt. Säure wirkt etwas aggressiv. Kurzer 
Abgang. Wegen dem Brett nicht harmonisch. Brett ist leider für mich 
ein No-Go. 
 
«Balà», 2020  Gamaret  FK  Rebberg in Vernate TI 
Eingereicht von Werner Kupper 
Beurteilung: schöne dichte Farbe. Violett Reflexe. Sehr reduktive Note. Böxerig. Gummi, Maggi. Weicher 
Auftakt. Samtige Tannine. Retronasal Cassis. Also auch reduktiv. Frage des Sauerstoffs? Im Moment nicht 
so harmonisch. Alterungspotential? 
 



 
«Rimaldi d’Oro», 2019  Merlot  SK   Rebberg in Ladiana TI    
Eingereicht von Lis Camenisch 
Beurteilung: schöne Farbe, Rotreflexe, mittlere Dichte. Oxidativ, Portwein-ähnlich. Caramel, Zimt. Kurzer 
Auftakt. Säure greift schnell an. Säurebetont. Wirkt dadurch etwas aggressiv. Kurzer Abgang. fraglich. 
Essigsäure? 
 

 
“Rimaldi d’Oro”  2018  Merlot  SK  Rebberg in Ladiana TI 
Eingereicht von Riccardo Bättig 
Beurteilung: dichte, schöne Farbe. Offene Nase. Eher oxidativ. 
Helle Früchte. Leicht esterig. Weicher Auftakt. Säure etwas ag-
gressiv. Holz retronasal. Essigsäure? Harmonie fraglich. Kurzer 
Abgang. Tannin Reife? 
 
 
 
 
 

 
«Rosso delle Case die Conti», 2020 (PN, Gamaret, Léon Millot, Merlot) 
Eingereicht von Vanda Zindel 
Beurteilung: schöne Farbe. Violette Reflexe. Leicht reduktiv, nasses Haar. Kurzer Auftakt. C02 greift schnell 
an. Ist sehr stark präsent, dadurch werden die Tannine etwas unharmonisch. Mittlerer Abgang. Harmonie 
wird sich einstellen. 

 
 
«Büeler Cuvée»  2019  (Pinot noir, Cabernet Jura, Divico)  
SK  Rebberg in Murg 
Eingereicht von Markus Walser 
Beurteilung: mittlere Dichte, in der Farbe Rotreflexe. In der 
Nase rauchig, holzig vom Fass. Frucht ist nicht erkennbar. 
Kurzer Auftakt. Schneller Säureangriff. Tannine samtig. 
Endet auf Säure. Holz und Rauch retronasal stark präsent. 
Etwas einseitig durch den Fass-Ausbau.  
 
 
 

 
«Helix Pomatia Castegna»  2020 (Cabernet Jura, Cal 1-28, Divico) SK   Rebberg in Murg 
Eingereicht von Roman Walser 
Beurteilung: sehr dunkle Farbe. Violett-Reflexe. Kamille, Lindenblüten. Kamillosan, Nelken, Zimt, Wachhol-
der. Weicher Auftakt. Samtige Tannine. Langanhaltend. Säure + Exotische Nase. In sich harmonisch. Sehr 
würzig. Auf seine Art sehr schön. Kastanienfass. 
 
 
«Helix Pomatia Morus»  2020  Divico SK   Rebberg in Murg 
Eingereicht von Roman Walser 
Beurteilung: schöne Farbe. Violett-Reflexe. Pfefferig würzig. Kamille, Holz. Röstaromatik stark. Weicher 
Auftakt. Samtige Tannine. Retronasal etwas medizinisch. Kamille. Speziell in sich harmonisch. Maulbeer-
baum-Fass. 
 
 
«Vino del Gatto», 2020  Leon Millot  
Eingereicht von Walter Zindel   
Beurteilung: Farbe schön dicht. Rotreflexe. Holz wie auch 
leicht Essig, Essigsäureethylester in der Nase. Weicher Auf-
takt. Süsse. Säure präsent. Auch etwas Essigsäure phs Koh-
lensäure. Wirkt in diesem Mix nicht sehr harmonisch. Kurzer 
Abgang. Holz wirkt etwas spröde. 
 
«Weinberg 12»  2020, Marechal Foch, FK    Rebberg in 
Balgach SG 
Eingereicht von Cornelia Krapf-Rütimann 
Beurteilung: schöne Farbe, dicht, rot-violett-Reflexe. Helle 
Beeren, Stachelbeere, Muscat bleu Nase. Kurzer Auftakt. 
Knackige Säure. Mittlerer Abgang. In sich harmonisch. Tannine etwas trocknend. 
 
 



 
 
 
 
 
«Cabernet Jura»  2020, Rose 
Eingereicht von Hans Baumgartner 
Beurteilung: schöne Rose-Farbe, Nase Veilchen, Rote Beeren. Sehr weicher Auftakt. Füllig, saftige Kohlen-
säure. Harmonisch. Mittlerer Abgang. Cool 
 

 
 
 
Romans Whiskey rundete diesen tollen Nachmittag ab.  
 
 
 
Der Präsident, Othmar Krapf bedankt sich bei Michael für die Ausführun-
gen. Da die letzten Jahre teils sehr schwierig waren für den Rebbau, sind 
die Beurteilungen von Michael nicht wertend zu nehmen, sondern Ansporn 
zum weiter machen.  
 
 
 
Michael bekommt eine «Packung» Lindor-Kugeln und sein Honorar im 
Couvert sowie einen kräftigen, dankende Hand-Shake. 
 
 
 

 
 
Othmar bedankt sich bei Allen fürs Kommen und Mitmachen sowie die mitgebrachten Weine. Speziell 
bedankt er sich bei Adriana, Servicefachfrau Marlies und Cornelia fürs Einschenken.  
 
Bis im Mai am Ottenberg verabschiedet sich der Präsident und wünscht allen eine gute Heimreise. 
 
 
 
 
 
 

Allgemeintext: Cornelia Krapf-Rütimann 
Weintexte: original ab Skript von Michael Hänzi 
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